SYLWESTER 2015/2016 HOTEL BARANOWSKI

KOLACJA

Wedzona jagnigcina z nutg stodkiego sosu z czerwonego wina i imbiru
Krem czosnkowy z chrupigcymi slimakami i prazong cebulg
Smazona piers§ z perlicy ulozona na musie selerowym w towarzystwie bukietu warzyw

PRZEKASKI

Jesiotr faszerowany owocami morza podany w catosci
Szynka parmenska z ruccolg i owocami granatu
Roladki z gesi z sosem zurawinowym
Piers z indyka z suszonymi §liwkami otulona plastrami boczku
Poledwiczka wieprzowa w sosie dijon z kaparami
Satatka z soczysta piersiag kaczg i karmelizowang gruszka
Plastry cukini z farszem serowym
Faszerowane kalmary
Koktajl z krewetek
Tatar wotowy
Swieze ostrygi na kruszonym lodzie
Sushi
Nowozelandzkie matze gotowane w biatym winie podane z sosem vinegrette paprykowym

DANIA NA CIEPLO

Staropolskie zrazy z tradycyjnym farszem
Pieczona golonka po bawarsku podlewana piwem
Pieczony schab z koscig w kapuscie 1 ziemniakach
Panierowane roladki z kurczaka faszerowane mozzarellg i suszonymi pomidorami
Poledwica z dorsza otulona plastrami boczku
Smazone krewetki tygrysie na masle z czosnkiem

DODATKOWO

Pieczony toso$ w catos$ci z musem z zielonego pieprzu

Pieczona w cato$ci szynka wieprzowa z chrupigca skorka podlewana piwem, podana z kapusta
zasmazang w towarzystwie fasoli i pieczonych ziemniakow z sosem czosnkowym

Pieczone prosie w cato$ci na ztocisty kolor, faszerowane kasza, wedzonym boczkiem i podrobami

BUFET SLODKOSCI
Fontanna czekolady z owocami
Ciasta

Owoce



NAPOJE

Kawa, herbata

Napoje gazowane, soki, woda

Napoje alkoholowe bez ograniczen

-Wébdka

-Whisky

-Wino biale 1 czerwone

-Wermut

-Gin

-Piwo

-Wino musujace

-Campari



