Wykaz przypraw dostepnych w Kardamon Sklep:
1. Przyprawy jednorodne:
-tymianek

-oregano

-bazylia

-pietruszka na

-lubczyk

-liscie kolendry, kolendra mielona
-trawa cytrynowa

-rozmaryn

-czgber

-majeranek

-pieprz Cayenne

-chili mielone

-papryczki Cayenne straki

- chili nitki

- papryka ptatki ostra turecka
- papryczki peperoncino

- chili grys

-papryka stodka

-papryka ostra

-papryka stodka wedzona
-papryka ostra wedzona
-kozieradka mielona

-lis¢ laurowy, lis¢ laurowy mielony



-czosnek granulowany

-pieprz dtugi

-pieprz syczuanski

-pieprz czarny ziarnisty, pieprz czarny mielony
-pieprz biaty

-pieprz zielony

-pieprz czerwony

-czarnuszka

-koper wtoski owoc, koper wtoski mielony
-czosnek niedzwiedzi

-kminek ziarno, kminek mielony

- kmin rzymski

- kmin rzymski mielony - kumin

-ziele angielskie, ziele angielskie mielone
-jatowiec caty, jatowiec mielony

-cebula suszona pfatki

-liscie curry

-liscie limonki Kaffir

- imbir mielony

- anyz gwiazdzisty

- kurkuma ktgcze, kurkuma mielona

- seler ziarno

- kardamon ziarno, kardamon tuskany, kardamon mielony
- cynamon w laskach, cynamon mielony, cynamon mielony Cejlonski

- gatka muszkatotowa, gatka muszkatotowa mielona



- gozdziki cate, gozdziki mielone
- laska wanilii

- cukier waniliowy z prawdziwg wanilig

2. Mieszanki przypraw:

-przyprawa naturalna bez soli i glutaminianu (pasternak, marchewka, cebula, pietruszka, kurkuma,
pieprz czarny, lubczyk, curry, czosnek).

-caffe de Paris (skérka cytrynowa, pietruszka na¢, koperek, cebula, szczypiorek, sél, papryka grys,
pieprz grys, czosnek granulowany).

Przyprawa swtorzona wg szwajcarskiej receptury. Doskonata do tworzenia dipdw, soséw, masta
ziofowego, twarogu, satat.

-ziota prowansalskie z lawendg (rozmaryn, czaber, lis¢ laurowy, tymianek, bazylia, oregano, mieta,
szatwia, lawenda).

-sumak. Przyprawe stanowig suszone i zmielone owoce. Jest to przyprawa charakterystyczna dla
kuchni kaukaskiej i azjatyckiej. Nadaje potrawom cierpki, lekko kwasny smak i aromat.

- pomidory suszone z czarnuszkg i czosnkiem niedzwiedzim (pomidory suszone, czosnek niedzwiedzi,
papryka czerwona, chili grys, czarnuszka).

Mieszanka ta nadaje sie idealnie do wszystkich dai kuchni wioskiej oraz srédziemnomorskiej, a
zwiaszcza do past, zapiekanek, satatek, soséw, bruschetty, kanapek czy twarogu.

- pomidory z chili i oregano(pomidory suszone, oregano, cebula, chili, bazylia, sél).

- pomidory z solg morskg i szczypiorkiem (suszone pomidory, sél morska, szczypiorek, pieprz czarny
mielony).

- pomidory z czosnkiem i bazylig (suszone pomidory, czosnek, bazylia, oregano, sdl).
-pieprz batkanski (gorczyca, czosnek, papryka ostra mielona, lubczyk, majeranek).

- pieprz ziotowy (gorczyca biata, majeranek, lubczyk, chrzan, pieprz czarny mielony, papryka ostra,
czaber, kolendra, kminek, czarnuszka).

-pieprz kolorowy (pieprz czarny, pieprz biaty, pieprz zielony, pieprz czerwony).
-pieprz turecki (pieprz, kolendra, majeranek, czgber, chili, chrzan, czosnek).

-przyprawa Srodziemnomorksa (bazylia, czgber, estragon, gatka muszkatotowa, tymianek, czosnek,
cebula, pieprz, sdl, ziele angielskie, kurkuma.



-przyprawa A'la Italiana (oregano, bazylia, czgber, rozmaryn, pieprz czarny, czosnek, sél, cebula,
tymianek, cukier, szatwia, na¢ pietruszki,).

-przyprawa do dziczyzny (tymianek, bazylia, majeranek, rozmaryn, jatowiec, gozdziki, liScie laurowe,
ziele angielskie, imbir, kurkuma, pieprz czarny, gatka muszkatotowa, gorczyca, sél, kolendra, czosnek).

-przyprawa do zeberek (sél, papryka, cebula, czosnek, gorczyca, bazylia, kminek, majeranek,
tymianek, imbir, papryka chili grys).

- przyprawa do miesa mielonego (sdl, pieprz czarny, papryka stodka, chili, czosnek, ziele angielskie,
gatka muszkatotowa, gozdziki, cebula, marchew, majeranek, tymianek, gorczyca, kolendra, seler nac).

-stek przyprawa do mies (papryka stodka, pieprz czarny, gatka muszkatotowa, cebula, gorczyca,
czaber, oregano, tymianek, sol).

-przyprawa do miesa wotowego (czgber, gatka muszkatotowa, tymianek, szatwia, lubczyk, papryka,
pieprz czarny, macierzanka, majeranek, ziele angielskie, warzywa).

- przyprawa do schabu z zurawing (suszona zurawina, rodzynki, sél, cebula, czosnek, papryka stodka,
gorczyca, pomidor, pieprz czarny, liscie laurowe, cukier, curry, kurkuma, tymianek, czaber).

-przyprawa gosposi (pieprz czarny grys, majeranek, bazylia, gorczyca, lubczyk, kolendra, kminek,
cebula, kurkuma, czosnek, tymianek, papryka stodka.

-przyprawa do drobiu (majeranek, czgber, marchew suszona, pietruszka, koper, sdl, ziele angielskie,
gatka muszkatotowa, czosnek, papryka ostra, papryka stodka).

-jamaican jerk Chicken, do kurczaka (cukier trzcinowy, ziele angielskie, tymianek, skérka cytrynowa i
pomaranczowa, cebula, sél morska, chili, pieprz czarny, cynamon, na¢ pietruszki, gatka

muszkatotowa).

-marynata staropolska (papryka czerwona stodka, sdl, cukier, majeranek, tymianek, papryczki chili,
bazylia, czgber,kolendra, pieprz ziotowy, estragon, oregano).

-przyprawa do kurczaka Fajitas (czosnek, papryka stodka, sél, cukier brgzowy, kolendra, pietruszka).

-ziota zamiast soli (majeranek, czosnek, cebula, papryka stodka, bazylia, kolendra, pieprz czarny,
lubczyk, imbir, gorczyca, kurkuma, kminek, oregano, tymianek, papryka chili, kozieradka).

-przyprawa pie¢ smakow (anyz, gozdziki, koper, pieprz biaty, kora cynamonu).

-czubryca czerwona (czgber, kozieradka, czosnek, chili, papryka stodka, papryka ostra, sél, skrobia
kukurydziana).

-czybryca zielona (czgber, koperek, pietruszka, lubczyk, czosnek, kozieradka, sél, cukier).

Idealna do Swiezych ogdkow, satatek, sosdw, warzyw, kanapek. Z czubrycy mozna zrobié naturalny
sos winegret.

- w diecie bezsolnej (cebula, czosnek, gozdziki, imbir, koper, majeranek, pietruszka, seler).



- do kurczaka - karahi chicken masala (kolendra, czerwone chili, kurkuma, kminek, czosnek ptatki, sdl,
czarnuszka, kozieradka, cynamon grys, imbir, gatka muszkatotowa, gozdziki, pieprz czarny).

-do kurczaka po chinsku (kmin rzymski,kurkuma, kolendra, gorczyca, chili, papryka stodka, papryka
ostra, koper wtoski, pieprz, gozdziki, cynamon, sél).

- do ryb fish masala (chili, kumin, cynamon, pieprz czarny, sél, kurkuma, gorczyca, gozdziki,
kozieradka, czosnek,cebula ).

-garam masala (kolendra, gorczyca, kumin, kozieradka, gozdziki, pieprz, cynamon, anyz, imbir,
czosnek, kminek).

-garam masala czerwone (kolendra, chili mielone,chili grys, kumin, curry, koper wtoski, pieprz czarny,
kardamon, papryka stodka).

-przyprawa Nasi - Goreng do ryzu (cebula, por,kurkuma, chili, czosnek, imbir).

- Shoarma (papryka stodka, curry, gatka muszkatotowa, czosnek, imbir, pieprz czarny, sol, kmin
rzymski).

- Shoarma biata (pieprz ziotowy, sél, pieprz biaty, gatka muszkatotowa mielona, gozdziki mielone,
cynamon mielony, kardamon mielony).

- przyprawa Paella (czosnek, papryka, chili grys, papryka stodka, papryka wedzona, rozmaryn, cukier
brazowy,sél , pasternak, marchew, pietruszka, kurkuma).

- harissa ostra przyprawa (kolendra, papryka, kmin rzymski, chili, sél, czosnek).

- przyprawa do mies i soséw (czosnek, cebula, seler, marchew, majeranek, oregano, tymianek,
rozmaryn, papryka chili, pieprz, ziele angielskie, gorczyca, cukier, sdl).

- tikka masala (kolendra, czosnek, pomidory, kumin, skérka cytrynowa, sél).

- tandori masala (kolendra, kmin rzymski, pieprz cayenne, imbir, trawa cytrynowa, czosnek, gozdziki,
gatka muszkatotowa, papryka stodka).

-hyderabadi masala (cynamon, pieprz czarny, kardamon ziarnisty, czerwone papryczki chili, gozdziki,
kminek, kardamon zielony,kwiat gatki muszkatotowej).

- bombaj masala (papryka stodka, cebula proszek, czosnek granulowany, imbir, kardamon,kozieradka,
kolendra, gatka muszkatotowa, pieprz,pieprz cayenne, ziele angielskie, cynamon, gozdziki, sol, sezam,
stonecznik).

- pakora masala- do ciasta nale$nikowego (kolendra, sél,chili, mango suszone, kmin, liscie kozieradki,
liscie kminku, sdl indyjska, imbir, pieprz, kardamon, cynamon,gatka muszkatotowa, gozdziki, kwiat
gatki muszkatotowej).

- przyprawa do owocéw morza (gorczyca, papryka stodka, kolendra, bazylia, korzen
lubczyku,tymianek, nasiona kopru, pieprz czarny, kozieradka, sél, marchewka, pasternak, cebula,
cytryna).



- curry jawajskie (kmin rzymski, koper wtoski mielony, kozieradka mielona, gorczyca mielona,
kolendra mielona, kminek mielony, kardamon mielony, kurkuma, oregano, liscie laurowe mielone,
czosnek mielony, gozdziki mielone, anyz mielony, sél, cynamon mielony, kwiat jasminu).

-curry czerwone (kolendra, kurkuma, liscie laurowe, gozdziki, czosnek mielony, sél kamienna, chili,
liscie curry, cebula mielona, papryka ostra, zielona gorczyca).

-curry (kmin rzymski, koper wtoski, kozieradka, gorczyca, kolendra, chili, kurkuma, lis¢ laurowy, liscie
curry, czosnek, gozdziki, anyz, sél).

- przyprawa do ziemniakdéw (rozmaryn lis¢, koperek,natka pietruszki, tymianek, czosnek, czaber, seler
lis¢, melisa lis¢, mieta lis¢).

-przyprawa arabska (kmin rzymski, kolendra, gozdziki, cynamon, papryka ostra, warzywa suszone,
sol).

-przyprawa grzaniec (gozdziki, imbir, skdrka cytryny)

-przyprawa do kawy (cynamon mielony 34%, imbir mielony, gozdzik mielony, kuklik korzen,
kardamon mielony)



